
 
 
 
 
 

  
 
 
 
 
 
 
 
 

8 Nürnberger Rostbratwürstl                           
auf Weinsauerkraut mit hausgemachtem Kartoffel- 
stampf und glasierter Bratensauce 
15.90 Euro 
 
 

Ofenfrischer Schweinsbraten  
auf Dunkelbiersauce mit hausgemachtem Bayrisch- 
Kraut, hausmacher Semmelknödeln und glasierter  
Bratensauce 
17.90 Euro 
 
 

Schwammerln-Teller                                                          
frischen Waldpilzen mit Speck und Zwiebeln  
in Rahm dazu hausmacher Semmelknödeln 
18.90 Euro 
 
 

Bräu Rösel-Teller     
4 Nürnberger Rostbratwürstel, Leberkäs, Schweins- 
braten mit hausgemachtem Bayrisch-Kraut, haus- 
gemachtem Kartoffelstampf und glasierter Bratensauce 
24.90 Euro 
 
 

Eine 1/2 ofenfrische Bauernente     
mit glasierter dunkler Sauce, Apfelrotkohl und  
hausmacher Semmelknödeln 
27.90 Euro 
 

 

Unsere besondere Empfehlung 
    

American Food - auf dem Holzbrett serviert - 
Grillrippchen, pikante Hähnchenflügel, fritierte 
Zwiebelringen mit hausgemachter BBQ- und 
Pfefferrahmsauce dazu Steakhouse Pommes 
25.90 Euro 
 
 

So schön kann Bier sein 
 
Rammelsberger Haustrunk 
ein Pils im Felsenkeller gereift mit  
leicht herber Hopfennote 
0,3 l   3.80 Euro* 0,5 l  5.90 Euro 
 
 

Braumeister Festbier frisch vom Fass 
ein Pils mit leicht dunkler Farbe, feinherber Hopfennote 
und leicht malzigem Körper 
0,3l     3.80 Euro * 0,5l  5.90 Euro im Steinkrug 
 
 

 weitere Speisen- und Getränkeempfehlungen     
 

 



 

   Rammelsberger Steakgerichte  
   Steaks vom argentinischem Angus Rind mit  
   dem klassischen Fettrand frisch vom Grill  
   und hausgemachter Kräuterbutter. 
 

   Auf Wunsch auch ohne Fettrand. 
 

   Steak Rammelsberg 
   herzhaftes Rumpsteak vom Black Angus 
   (300 gr.) mit Ofenkartoffel und Sauerrahm 
   33.90 Euro  
 
 
 

   Steak Braukutscher 
   herzhaftes Rumpsteak vom Black Angus  
   (300 gr.) mit Röstzwiebeln, frischem  
   Markgemüse und Sauce Hollandaise  
   dazu Bratkartoffeln 
   35.90 Euro 
 
   Steak Madagaskar 
   herzhaftes Rumpsteak vom Black Angus  
   (300 gr.) mit hausgemachter Pfeffersauce,  
   Bratkartoffeln und einen gemischtem  
   Salatteller mit Kräuterschmand 
   35.90 Euro 
 

   Unsere speziellen Getränkeempfehlungen 
 
 
 
 

   HUGO  
   Prosecco auf Eis mit Holunder-Sirup,  
   frischer Minze und Soda 
   0,3 l Glas 8.90 Euro 
 
 

   Die Schwester von HUGO 
   Prosecco auf Eis mit Blutorangen- 
   Sirup, frischen Orangenscheiben und  
   Soda 
   0,3 l Glas 8.90 Euro 
 
   HILDE - Die Schwägerin von HUGO 
   Prosecco auf Eis mit Himbeer- 
   Sirup, geeisten Himbeeren und  
   Soda 
   0,3 l Glas 8.90 Euro 
 
   weitere Speisen- und Getränkeempfehlungen  
 
 


